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裏面もあるよ

あっぷる２周年記念に添えて

あっぷるメンバーからの言の葉 ２周年記念Ver.
あっぷるを利用している人（メンバー）からの言葉を添えます。（ ）内はペンネームです

この一年は季節を通して色々なスイーツとともに自分も在り、大きな出来事では、TV、雑誌、ラジオの取材があり、
益々スイーツが売れるようになり、有り難く、沢山作れています。今の季節では抹茶小豆ロールに奮闘中です。ふわふ
わの生地を目指して頑張っています。３周年に向けて頑張って焼いていきます。自家製餡は餡子部の皆が大きな銅鍋
を二つを使って炊いています。自家製餡は根強い人気があります。売れてお客様のもとへ行くと、とても嬉しいです。
餡子は体に優しいスーツです。あっぷるの餡子大好きです。（K.N）

あっぷるが南庄町に新たにオープンしてから２年、そしてあっぷる餡子部が炊いた餡子の量が
２トンになりました。とても嬉しいことでもあり、凄いことです。私は餡子部ではないのですが、１回だけ
餡子を炊くのを手伝わせてもらったことがあります。その時は、アクを取ったり、焦げないようにずっと混ぜ続けたりす
る作業をしました。それ以外にも、様々な作業があり、朝から炊き始めて夕方までかかり、とても大変だったことを覚え
ています。そんな大変な作業をあっぷるが籠屋町で営業していた頃からコツコツと続け、今年の秋に２トン、本当に感
慨深いです。
私自身は、今ランチの盛り付けや前日の下準備など。主に厨房で仕事を頑張っています。大変なときもありますが、
とてもやりがいがあって楽しいです。これからもあっぷるで頑張っていきます。３周年目も宜しくお願い致します。
（M.T）

南庄町にあっぷるが移転して来てから早いもので２年が経ちました。あっぷるがこうして２周年記念の日を迎えるこ
とが出来たのも、偏にいつもあっぷるを応援してくださるお客様のおかげだと思っております。さらに今年は、餡子２ト
ン記念セールとも重なり、本当に喜ばしいことです。
私は普段スイーツ工房でスイーツの製造をしています。あっぷるの自家製餡を使用したスイーツも販売しているの
で、是非ご一度、賞味ください。また、来年、再来年とこの様な記念すべき日を迎えられるように、日々あっぷるという
場所を大切にしていきたいです。（A.I）

私は白玉だんご「和」の餡子、籠屋団子の餡子、自家製餡の計りをやっています。また、籠屋団子と、みたらし団子
の団子の数を数えたりしています。お弁当製造では、ご飯のならしと、ふりかけなどをしています。お弁当の帯貼り、そ
してホールの準備、オーダーの聞き取りなどもしています。ホールの洗い物、餡子部のチェックリストのチェックもして
います。いつもありがとうございます。あっぷる大好き。（S.A）

まだまだ、メンバーからの言の葉がありますが、今月号では、掲載仕切れませんでした
次月号では、その他のメンバーの言の葉を掲載します。お楽しみに！！

街の中の喫茶店あっぷるは、様々な障害やハンディーを抱えた人が集い、幸せになっていく場所です。
始まりの北島田から籠屋町商店街、新町川ボードウォークを経て、南庄町にやってきました。
多くの方々に支えられ2周年を迎えることが出来ました。南庄町に移転してからは２年ですが、以前の場所を含め
ると、約２５年の月日が流れています。その過ぎ去った時間の中で、あっぷるに出会った全ての方々に感謝の気持
ちをみんなで伝えたい。そんな特別な月、１１月を迎えながら、頑張りたいと思います。今後も温かい、ご支援の程
宜しくお願い申しあげます
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街の中の喫茶店あっぷる・あっぷるスイーツ工房

営業日 水・木・金・土 （休業日 月・火・日・祝）
※ 祝日営業はお知らせします。

営業時間 11：00～15：00
ランチ 11：30～15：00 無くなり次第終了

Tel : 088-679-8225 予約可能

記念セール 企画 あっぷる餡子クイズに答えて素敵な景品を当てようの『答え』

あっぷる餡子部からのメッセージ

私は餡子部で、最初の頃は、自家製餡を最後までは作れませんでした。何回もチャレンジして
いくうちに、最初から、最後まで作れるようになりました。その時は嬉しかったです。これからも美
味しい自家製餡を作りますので宜しくお願い致します。

２年間、お客さまとの支えと出会いで、私もいろんなことが出来るようになりました。最近嬉し
かったことがあります。それは餡子を炊き続けて来て「2トン」を達成することが出来ました。とて
も嬉しかったです。これからもお客様に喜んでもらえるように美味しく作っていきたいです。

私はあっぷるに来て３年６ヶ月になりました。餡子が炊けるようになったり、餡子商品が作れる
ようになったり、接客が出来るようになったり、お客様の電話がでれるようになったり、３年6ヶ月
で出来るようになったことが沢山増えました。あっぷるの餡子はお店が開いていない日に炊い
ています。これからも美味しい餡子が炊けるように頑張ります。

あっぷるで作られる自家製餡は小豆、水、砂糖、塩のみで炊きあげており、添加物を使用していま
せん。それらの食材を銅鍋で数時間コトコトとじっくり炊きあげます。一度の炊く量は、約25㎏。以前
の籠屋町商店街から始まった、あっぷる餡子屋本舗の自家製餡は、2トンに到達することができまし
た。下記の文章は 餡子部の皆からのメッセージです

問題 1 小豆は8月の終わり頃に花を咲かせます。その花の色は何色でしょう？

問題 2 あっぷるでの餡子は一度に25㎏を炊いているのですが、

いったいその餡子は何の鍋で炊いているでしょうか

問題 3 現在あっぷるで販売中の100g・100円の餡、これを、とにかく上へ上へ

2トン分、高く一直線に積み上げたら眉山何個分の高さになるでしょう？

答え( A )【 A. 黄色 B. 赤色 C. 紫色 】

【 A. 鉄鍋 B. 銅鍋 C. 寸胴鍋 】

【 A. 約1個分 B. 約2個分 C. 約3個分 】

※正解者の中から、当選されます。当選者の掲示、景品受け渡しは

11月6日(土)～11月20日(土)まで

ご回答数１５８中、正解者５５名でした。本当に多くのご回答、そして温かなメッセージありがとうござ
いました。 皆さん、３問目の問題が難しかったようです。私たちも、計算してみてビックリ！！

積み重ねた２トン分の量を誇りに感じました。また、外れた方の中にも、元気や勇気を頂けるメッセージ
も多数ありました。ありがごとうございます。今後も是非、自家製餡をお買い求めください。

答え( C )

答え( B )


